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Pour con�rmation de la réservation le paiement doit être intégral

APÉRITIF AMUSE-BOUCHE

Mini Cuillères ananas, crevette

Mini wraps
Tomates con�tes, chèvre frais

Mini Verrines
Purée de betterave, chèvre frais crumble betterave césame

FROMAGES
Deux assortiments

ENTRÉES

Saumon fumé

Coquille à la noix de Saint-Jacques
Risotto aux légumes et zeste de citron 

Marbré de foie gras de canard
(IGP) SUD OUEST France & con�t d’oignon

PLATS
Sauté de kangourou, sauce forestière

Embeurré de pomme de terre aux arômes de tru�es
Filet de limande & saumon frais

Et sa fondue de poireaux
Caille farcie, sauce au pineau

Timbale de marrons et champignons 

DESSERTS
Plaisir aux 3 chocolats

Croustillant praliné
Ruby mousse framboise

Croustillant praliné

QUAND COMMANDER

POUR NOËL 2026
JUSQU’AU  16 DÉCEMBRE

POUR LE JOUR DE L’AN 
JUSQU’AU 23 DÉCEMBRE

40 €
par personne

1 BOUTEILLE DE VIN ROUGE OFFERTE POUR 5 MENUS

O6 86 30 90 86 contact@coovitraiteur.com 
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Pour con�rmation de la réservation le paiement doit être intégral

APÉRITIF AMUSE-BOUCHE

Mini wraps
Tomates con�tes, chèvre frais

Mini Verrines
Purée de betterave, chèvre frais crumble betterave césame

ENTRÉES

Crumble de poireaux aux noix
Bouché à la reine

PLATS

Pavé de saumon frais sauce à l’oseille
Et sa fondue de poireaux

Colombo de volaille
Pommes de terre

DESSERTS

Gâteaux cappuccino
Ruby mousse framboise

Croustillant praliné

30 €
par personne

1 BOUTEILLE DE VIN ROUGE OFFERTE POUR 6 MENUS

O6 86 30 90 86 contact@coovitraiteur.com 

QUAND COMMANDER

POUR NOËL 2026
JUSQU’AU  16 DÉCEMBRE

POUR LE JOUR DE L’AN 
JUSQU’AU 23 DÉCEMBRE


